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OBIECTIVELE GENERALE ALE PROIECTULUI PROCAR  

SCOP: Exploatarea speciei de drojdie Xanthophyllomyces dendrorhous ca platformă de 

producere a unor carotenoide de înaltă valoare, şi anume zeaxantina şi fitoenul 

 

 

ACTIVITĂŢILE PROIECTULUI ÎN ETAPA IV. Partenerul român, Centrul SC Proplanta 

SRL, Centrul de cercetare-inovare în Biotehnologii Aplicate (P4) este implicat ȋn pachete de 

activităţi bine precizate ȋn proiectul PROCAR şi în etapa IV are obiective şi activităţi specifice: 

Etapa IV: Cercetare industrială „dowmstream” prin proceduri specifice „chimiei 

verzi” 

Activitatea IV.1: Extracţia şi caracterizarea 

comparativă LC_MS a diferitelor 

extracte de Xd 

Raport de cercetare 

Activitatea IV.2 : Stabilirea unui flux 

tehnologicoptimizat de fracţionare pentru 

îmbogăţire în compuşi bioactivi carotenoidici. 

Raport de cercetare 

Publicaţii/simpozioane 

 

 

REZUMATUL ETAPEI IV (Iunie 2017) 

S-au preluat de la biorafinăria partenerului belgian al proiectului  PROCAR probe de 

Xanthophyllomyces fermentate şi apoi liofilizate (FD) sau atomizate (SD). Acestea au fost 

supuse următoarelor investigaţii:  

 aplicarea unor extracţii paralele în solvenţi polari/nepolari urmate de caracterizarea 

extractelor prin cromatografie de ȋnaltă performanţă (HPLC-DAD şi UHPLC-QTOF-

MS). În paralel s-a efectuat amprenta proteomică a acestor probe prin analiza de tip 

Maldi TOF (Activitatea IV.1). 



 stabilirea unor variante de flux tehnologic de fracţionare pentru îmbogăţtire în compusi 

bioactivi carotenoidici, aplicând o extracţie succesivă pentru a obţine o fracţiune polară şi 

o fracţiune nepolară a probelor SD şi FD, cu sau fără saponificare, comparând apoi 

compoziţia acestora prin HPLC-DAD şi UHPLC-QTOF-MS (Activitatea IV.2). 

Rezultatele obţinute au reflectat următoarele concluzii: 

1. Sistemele fermentative aplicate până în prezent pentru Xanthophyllomyces dendrorhous 

nu au asigurat o concentraţie suficientă de produs final (zeaxantină). Datele prezentate au 

fost transmise partenerului belgian pentru a-şi îmbunătăţi tehnologia de fermentaţie a 

acestor tulpini de Xanthophyllomyces dendrorhous, în scopul intensificării biosintezei 

zeaxantinei. 

2. Concentraţia mai mare de compuşi carotenoidici a fost sesizată la probele liofilizate FD, 

faţă de probele SD, în toate variantele experimentale. Valorile concentraţiilor de 

zeaxantină obţinute sunt prea mici pentru a fi identificate şi cuantificate prin metode 

HPLC-MS.  

3. Aceste date experimentale demonstrează că proba liofilizată FD conţine diferite tipuri de  

carotenoide în diferite forme, majoritatea oxidate. Pe lȃnga fragmentul zeaxantinei de 

m/z=284.29 se remarcă şi m/z= 571.003 7,8-Dihidrozeaxantina.   

4. Metoda saponificării este utilă pentru evidenţierea Zeaxantinei, ȋnsă pentru scop aplicativ, 

ȋn flux tehnologic de valorificare prin biorafinărie, considerăm că metoda extracţiei fără 

saponificare este mai benefică, păstrȃnd mai multe molecule ȋn stare intactă, fără 

degradare chimică.  

5. În etapa următoare se va perfecţiona fluxul tehnologic, pe alte probe Xd proaspăt 

fermentate precum şi pe probe liofilizate fără saponificare. 

6. Prezentarea rezultatelor acestei etape se va face cu ocazia întâlnirii partenerilor din data 

de 21-22 iunie la Gembloux, Belgia (Raportare etapa ERANET-PROCAR). Rezultatele 

obţinute au fost diseminate în cadrul consorţiului PROCAR şi nu au fost publicate 

întrucât vor face obiectul unor brevete naţionale/europene.  

 

Diseminarea rezultatelor 

 

O parte din rezultatele prezentate sunt diseminate prin  

Participarea la conferinţe internaţionale de prestigiu: 

 

1. Lucrarea: Carotenoid biorefinery – a green chemistry alternative to obtain stable 

formulas for food and biomedical applications, autori: Socaciu C
1
, Moraru C

1
, Patras D

1
, 

Sandmann G
2
, Fraser P

3
 

Acceptata la al 18-lea Simpozion al ICS (International Carotenoid Society) din Lucerna (Elveţia) 

(9-14 Iulie 2017) (prezentare orală - invited speaker Carmen Socaciu), detalii pe 

www.icslucerne2017.org 

 

http://www.icslucerne2017.org/


 
 

 
 



2.  Lucrarea: High-throughput omics technology applied to fingerprint and elucidate 

metabolic profiles and pathways. Autori Carmen Socaciu
1,2

, Corina Moraru
2
, Andrei 

Lazar
1
, Andreea Socaciu

2,3
Simpozionul International al Societatii Romane de Biochimie 

si Biologie Moleculara organizat la Timisoara (7-9 Iunie 2017) (prezentare orală invited 

speaker si moderator, Carmen Socaciu). 

 
Abstractul lucrarii va fi publicat in Special issue of the journal „New frontiers in 

Chemistry” 26(2017) 

 

3. Este în curs de elaborare lucrarea pentru Conferinţa 4th North and East European 

Congress on Food (NEEFood) (9-13 Septembrie 2017),  detalii pe 

www.neefood2017.com 

 

 

http://www.neefood2017.com/


 


